Champagnér

Die Keller des Champagnerhauses Laurent Perrler

sind gefullt mit hunderttausenden dlckwandlgén,
dunklen Flaschen, die kopfiiber zum edelsten

Getrank reifen.

Bilder Hand-out
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Manchmal muss es einfach Champagner sein. Was sonst
konnte eine Feierlichkeit besser kronen? Tradition, strenge
Regeln und viel Handarbeit sind notig, um aus dreierlei
Rebsorten vollmundige, prickelnde und vielschichtige
Champagner herzustellen. Uber und unter der Erde arbeitet
man im traditionsreichen Champagnerhaus Laurent-Perrier an
- der-umfangreichen Palette, deren Vielsg gk@t eine C{:wee
fur_;eden Anlass berelthalt g

%‘ . -..\".:”i"'f‘ﬁ. . . of
¥ LT | e
r o |
Regula Wolf ‘ .7_'_.-
ZuGast

X11/2015



Zwischen schonen Rosen in Altrosa traumt dieses Engelchen

von einem schonen Abend mit Gasten. Tischwische, Serviette

und Teller in diskretem WeiBl und gldserne Teelichter geben

Rosen und Engeln einen zwar diskreten, aber festlichen
Rahmen. Dazu passt wunderbar altes Silber vom Flohmarkt

und viel Holz.
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Ausgewdhltes fiir ein

= BRETONISCHE
— AUSTE_

Austern sind wunderbare Begleiter.

Traditionell kronen ausgewahlte Speisen die Feiertage.

zu Champagner. Diese Festtagsde- % e A

likatesse stammt aus einer Zucht sidlich & - Frische und Qualitat sind die Grundvoraussetzung, damit

des bretonischen Fischereihafens Roscoff, o

. e . die handverlesenen Produkte anspruchsvolle Gaumen

wall. Die Jakobsmuschel ist die Koni- verwohnen konnen. Die Firmen Rungis express in Deutsch-

R il gin der Muscheln. Ziichten lasst sie sich 5 5 d . . .

B, U, .. B MMM ERwi ¢ cfonen und land und Fideco in der Schweiz beliefern Profis mit allem,
Bretonischer Hummer «Termidor» trifft 24 Stunden nach dem Fang in der was die Haute Cuisine an Rohstoffen braucht - aus jeweils

Schweiz und in Deutschland ein. Auch di-

einer Hand und mit groRer Kompetenz.

Lasagne von der Jakobsmuschel mit rekt von der bretonischen Kiiste kommt

Safran-Kerbel der blaue Hummer in Hummerbecken
zum Zwischenhandler. Im Gegensatz zum

Felsen-Auster auf Champagnerkraut kanadischen Hummer muss er keine lan- Rezepte Andreas Schinharl | Produkte: Fideco, Murten | Bilder Regula Wolf
ge Flugreise hinter sich bringen. Rezepte auf www.zugast.tv
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«DIE MEERASCHE IST EIN WUNDERBARER FISCH, UM IHN KNUSPRIG NILS HENKEL
AUF DER HAUT ZU BRATEN. WIR KOMBINIEREN [HN HIER MIT

KAROTTEN IN VERSCHIEDENEN VARIANTEN: EIN PUREE AUS

WEISSEN KAROTTEN, VERSCHIEDENE MINIKAROTTEN VON

UNSEREM GARTNER, EIN LUFTIGER MINUTENBISKUIT AUS VIOLET-

TEN KAROTTEN UND SCHLIESSLICH DER GRUNE SAFT AUS GELBEN

KAROTTEN, KAROTTENGRUN UND FRISCHEM KORIANDER.»

DIE SUSSE DER KAROTTE, DIE KRAUTERIGKEIT DES
KORIANDERS UND DIE AUF DER HAUT GEBRATENE
MEERASCHE BILDEN EINEN WURZIGEN GANG. DER
BLANC DE BLANC VON DELAMOTTE IST DER RICHTIGE
BEGLEITER DAZU, DIE CHARDONNAY-TRAUBE VERMAG
DEM GERICHT KONTRA ZU BIETEN.
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Zarte franzosische Brioche — unsere
ist in der Gugelhupfform gebacken
- ist, rosch angebraten, die beste
Begleitung einer Entenstopfleber.
Sie stammt aus dem franzosischen
Gramat und wird von regionalen

Bauernbetrieben nach strengsten

und modernen Richtlinien produ-
ziert. Die Sdure von Feige und Apfel
hebt den zarten Geschmack de
Produktes (Indication Géographique
Protegée) hervor und runden das

Gericht ab. Die ideale Begleitung

zu diesem edlen erst
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Sie haben einen Warerkerb

unters hi

Redaktio
fiihrerisc

nd verarbeiten ihn zu ganz
erichten: Bobby Brduer, Kiichenchef

edekorierten «EssZimmer» in Miinchen und
omas Fesenmair, ebenfalls hochdekorierter Koch und

nsmitglied. Diese feinen Geniisse sind so ver-
h und kreativ wie unterschiedlich. Und sie lassen

sich problemlos in jeder Kiiche nachkochen.

Rezepte Bobby
Bilder Niklas T

Brduer und Thomas Fesenmair | Fiir 4 Personen
hiemann | Location: Gienger Kiichen, Miinchen
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